
Pizzolato è lapiù grandeaziendabiologica a
conduzionefamiliare inItalia equest'annofesteggiail

40° anniversariodibiologico. LospumanteProsecco
Doc RoséBio & Veganuniscel’aromaticità dell’uva
Glera,dai tipici sentoridelicati di fiori bianchi, mela

epera,a notedi eleganzaeraffinatezzadel Pinot
nero,conprofumiriconoscibili di fruttirossi.Grazie

all’incontro di questeduevarietà,si ottieneun
vino rosatenuebrillante conunprofumointenso,
unperlagefineepersistentee dalsaporefresco,
vellutato conunabuonaacidità. È sapido,con
un finale asciuttoepersistente,vellutato,ben
equilibrato, vivace conun retrogustoelegante.
QuestoProseccoroséèunbrute i suoi6 gr/
lt di zuccheroresiduo lorendonoperfettocon

unantipastodi cruditésdi pesceeconprimi e
secondidelicati. Non è soloil vino adesserein

sintonia conl’ambiente,malo èanchelasua
etichetta,prodottaconunelevato risparmiodi
plastica,e di pesoinchiostro,concolorioffset

low migration. L’impegnoela qualitàdelvino

dell’annata 2020sonostatipremiaticonla

medagliad’argentoalChallengeMillesime BIO

2021.
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BOTTEGASPAWWW.BOTTEGASPA.COM

BottegaPinkGoldProseccoDoc Roséèunospumante
ProseccorosatoBrutche haorigine daun blenddi uve

Glera ePinot Nero,coltivatenell’area del Prosecco
Docsecondo tecnicheclassichee tradizionali eche
hannomantenuto negli anniinalterata la loroqualità

e la tipicità. Sicaratterizza inoltre perlabottiglia

dall’inconfondibile livrea,realizzatacon unesclusivo
processodimetallizzazione,graziealquale il colore

rosadiventa parteintegrante dellasuperficie
esternadelvetro. Diundelicatocolore rosa

madreperlabrillante,perlage fineepersistente.
Al nasospiccano sentorifloreali (gelsomino,

fioridi sambucoebocciolo dirosa)e fruttati
diperaepescaapolpa bianca.Notespeziate

esottoboscosulfinale.Entratafrescasu
unfinalelievemente sapido,riproduceal

palato unacomplessitàanalogaaquella

olfattiva.Piacevolel’abbinamentocon
antipastia basedi pescefrescoe crudo,
primipiattileggeridi verdureepesce,

delicatisecondiconcarnebiancaalle erbe
aromatiche alforno.

“PINK GOLD”
PROSECCO
DOC ROSÉ

ASTORIAWINESWWW.ASTORIA.IT

Nasce in tenutaAstoriasu terrenicollinari acirca150
m.s.l.m.convigneti di Glerae Pinot neroorientati a

est-ovest con3.500 ceppiper ettaro.Lavendemmia

avvienemanualmentein settembrea cuifannoseguito
lapressaturasofficee ladecantazione staticadel

mosto.Lafermentazioneprimaria avvieneinacciaio
a 18°Ccon lieviti selezionatiautoctoni.La partediuve
rossevinificate separatamenteeconbreve macerazione,

trasmettealvinoquelcolore equeltipicotimbro, tanto
ricercatodaglispumantisti “ classici”,fatto diprofumo

particolareedi corposità. Il vinonuovo vienemantenuto
sulla“ feccianobile”per unmese,poi filtrato e travasato

nelleautoclaviper la presadispuma.Larifermentazione

avvienea18°Csemprecon lieviti selezionatie duracirca

20/25giorni; seguono40/50 giorni diaffinamentosui

lieviti,quindiminimo 60giorniin autoclavecomeda
disciplinare.Si procedepoiall’imbottigliamento ealriposo
inbottiglia per qualchesettimana. Ilrisultato è unperlage

minuto e persistente.Ilcolore èrosatenue. Al nasoè
elegante,fruttato, floreale e ricco, il sapore:caratteristico,

piacevolmente fittoeequilibrato.

“VÉLERE”
PROSECCO
DOCROSÉ
MILLESIMATO
SPUMANTE
EXTRADRY

PROSECCODOC
SPUMANTE
EXTRADRY
MILLESIMATO
ROSÉ

VinificazioneseparataperuveGlera (90%)ePinotnero

(10%). Pressaturamorbida,decantazione staticae
fermentazione a18°Ccon lieviti selezionatiper laGlera,
dauve interamentevendemmiate a mano.Macerazione

rossaper Pinotnero.Miscelazioneprimadellaseconda

fermentazioneconMetodo Charmat (60giorni).Il vino ha

unperlagefine e persistentee lecaratteristiche tipiche di

ungrandeProsecco. Elegantecolorerosa tenueintenso
brillante,con spuma persistente.Profumopiacevolee
fragrante di delicate notediciliegia e piccolifruttirossi.

In boccarisultafresco efruttato, unacombinazione
equilibrataegustosadiacidità e morbidezza.Servire

a6-8° C,ottimo conformaggi freschi epiatti abase
di pesce,primi piattio zuppe.Natanel1952 come

Cooperativadall'iniziativadi 129 sociviticoltori, la

Cantina Produttori diValdobbiadeneèoggiuna

dellerealtà più rappresentativedelValdobbiadene
ProseccoSuperioreDocg, AsoloDocg e Prosecco

Doc,con 600sociviticoltori e 1.000 ettari di
vigneto in fasedi totale certificazioneSqnpieuna

cantinatra le piùtecnologicamente avanzate,
certificataV.I.V.A.

MASCHIO
PROSECCODOC

ROSÉEXTRADRY
MILLESIMATO

CANTINEMASCHIOWWW.CANTINEMASCHIO.COM

Il mondodel Proseccoè diventatorosa etra
lecantinecheper primehannoproposto la

novitàintrodottadalDisciplinare delProsecco
Doc c’èCantineMaschio,arrivata ascaffale

conil suorosé sindall’autunnoscorso. Il brand
storicovenetohacreatounospumante raffinato,

di colorerosato tenue concaratteristici riflessicolor
ramato,dallaspumacandidaecremosaedal perlage

riccoedelegante. Inaperturatroviamo al nasoun
delicatoprofumoflorealed’acacia,tipico dell’uvaGlera,

seguitoda intervalliintensi di violetta enotefruttate di

lampone,propri del Pinotnero. Alsorsosiscopreunvino

dibuona strutturadal retrogusto dipiccoli fruttirossi di

sottobosco.Latipologiarosé ela fattura enologica del
ProseccoDoc RoséMillesimatodi CantineMaschiorendono
questospumanteversatile eintrigantenegliabbinamenti

più diversi:èperfetto inaperitivo e inaccompagnamentoa

ricercati antipasti, maesprimeil meglioconpreparazioni di

mareediterrae condelicatirisotti. Oltreallabottiglia da0,75
Lè disponibilelaversionemini da200ml,formato peril qualeil
brandMaschioèdiventatoleader di mercato. Alcol 11%-Zuccheri
12g/L - Temperaturadiservizio 6-8° C.

seguedapag.57ProseccoRoséladellacomplessitàsfidaPROSECCO“PORTALEONE”PROSECCODOCROSÉBRUTPortaLeoneProseccorosé,uncolorebrillante,delicatamenterosato,Ilprofumoèfine,fruttatoconnotedipiccolifruttirossi,florealeconnotedivioletta,rosaselvatica,puòpresentaredeileggerisentoridicrostadipane.Alpalatoèfresco,sapido,conbuonapersistenzaeleggermenterobusto,unperfettoabbinamentoaivostriaperitiviincompagnia,alleserateestivepassateingiardino,sisposamoltobenconfingerfoodsiasalatichedolci.DOCROSÉLeContesseProseccorosé,bollicineraffinatenatedallasapientemanodiLorisBonottoedEnricoBuffoniincollaborazioneconNivesCapellinieGiovannaMorettodeZottiperilpackaging,duepilastridellamodaitaliana,hannosaputodareilgiustovaloreaquestoelegantevino.MIONETTOWWW.MIONETTO.ITIlProseccoRoséDocdiPrestigeCollection-allineapiùconosciutaeinternazionalediMionettochesicaratterizzaperun’immaginedistintivaepremium-èunospumantechehaoriginedall’incontrotralaGleraeilPinotnerovinificatoinrossoechecombinalafreschezzadelProseccoDocconraffinatiaromiesaltatidallungoaffinamentosuilieviticheavvieneinautoclaveper60giorni.Ilrisultatoèunprodottopremiumedialtaqualitàchesicaratterizzaperlasuapersonalitàdelicataecontemporanea:unacombinazionevincentechepermettealProseccoRoséDocdiinterpretareillatopiùtrendydellostileMionetto,rendendoloparticolarmentegraditoaunpubblicofemminile.Ilsuotemperamentodaitrattibriosilorendecompliceanchedioccasionidiconsumoinformali:dall’aperitivo,alfingerfoodfinoadunpranzoitalianstyleinparticolareabasedimolluschi,crostaceiecruditàdimare.IdealeancheconiPROSECCODOCROSÈMILLESIMATOrisottidipesce.Ulteriorevaloreaggiuntoèilsuoessere“veganfriendly”garantitodallacertificazioneV-Label,nta-homarchiointernazionalmentericonosciutoesinonimodisicurezzaeaffidabilità”.PROSECCOROSÉDOCDIPRESTIGECOLLECTIONDaivignetimaggiormentevocatiall’ottenimentodivinispumanti,nasceilProseccoDocRoséTrevisofirmatoMontelvini,aziendaagricolaleadernellaproduzionedibollicineinItalia.Compostoda85%Glerae15%Pinotnero,èottenutoattraversol’assemblaggiodellemiglioriuveGlerachesonoraccolteevinificateperottenerelabaseedallemiglioriuvediPinotnerochevengonoraccolteprecocementeperlimitareilgradoalcolicoelaquantitàditanniniastringentinelvino.Iduevinibasevengonopoiassemblatiricercandolamassimafinezzaedequilibriosiaalivelloorganoletticocheolfattivo.Lacuvéesubiscecosìlapresadispumainautoclavecheprevedeunasostasuilievitiper70giorni,alterminedeiqualiilvinovienefiltratoedimbottigliato.L’elegantecolorazionerosatenuedelvinoricordalatonalitàdelPinotnero,ilperlageapparefine,persistente,percepibilealgustoinmododeciso,maaggraziato.IprofumidelicatiricordanoiPerlageWinery.Biologicoeveganoèunospumantedalnomefortementeevocativoedesotico,conunforterichiamoallaterraeallasuafecondità.Illegameconlanatura,ilterritorioelasostenibilitàsonoripresielegantementesulledecorazionidellabottiglia,sonopresentiinrilievodeiRigogoli.IlnomeAfraracchiudeancheunteneroricordomaternoperlafamigliaNardi,chehavolutorendereomaggiodedicandolequestospumantedallebollicinesottiliecremose.QuestoProseccoRosénascedalblenddiuveGleraePinotnero.RiempieilcalicedinotefrescheefruttateportatedallaGleramaanchedell’eleganzadelPinotnero.Idealecomeaperitivo,peraccompagnarecruditèoppureperilbrindisinelleoccasioniconviviali.“CLÂRDELUNE”PROSECCODOCROSÉUninvitoalsogno,aguardareversolalunaeimmaginarenuoviprogettieinesploratiorizzonti:ilProseccoDocRoséClârdeLunerappresentalavieenrosedellacantinaPiera1899,nelcuoredellaDocFriuliGrave.ClârdeLune,chiarodilunaindialettofriulano,èunomaggioalla“SuperLunaRosa”dell'aprile2020,rappresentataanchenellaraggerainetichetta,eallasuaincantevolelucechehaavvoltotuttoinun'auramagicaedelegante.“Unanottedellascorsaprimavera,trail7el’8aprilePieraMartellozzo,titolarediPiera1899rivoltogliocchialcieloperammirarelaLunapiùgrandeepiùvicinaallaTerra,unaLunapienachiamata‘LunaRosa’,nomeispiratodalmuschiorosa.Unospettacolounicoeun’occasionepreziosapergoderedellabellezzadelcieloinunperiodoparticolare,daquilasceltaperilnomeClârdeLuneperidentificareunProseccoDocRoséBrutNaturechesperosuscitilestesseemozionichehoprovatoionell’ammirarequestameravigliosaespressionedell’universo”.Alpiaceredellebollicine,ClârdeLuneuniscelaseduzionedelcoloredelicatoeraffinatodefinitodalrossodelPinotneroeattenuatodalbiancodellaGlera.Brillanteepersistentenellasuaeffervescenza,sidistingueperlasuapregevolezzadeisentoriel'eleganzadelperlage.IlbouquettipicodelProseccosisposaconidelicatisentoridifragolinaselvaticaelamponedelPinotnero.Alpalatorisultamorbidoesapidoconunafrescafragranzadiviolettaefruttidibosco.fioridiglicine,lafruttaapastabiancaesentoridipiccolifruttirossicomeciliegiaeribes.All’assaggioilvinopresentaungiustoequilibriotralafreschezzadelleuveGleraelaleggerastrutturaconferitadalPinotnero,risultandocremoso,persistenteesapido.Questoequilibriodisaporilorendeversatileeadattoadiversiabbinamenti:ottimocomeaperitivo,trovalasuamassimaespressionecontuttiicrudieiprimidipesceeaccompagnamoltobeneancheiformaggipiùomenostagionati.MONTELVINIWWW.MONTELVINI.ITPROSECCODOCROSÉTREVISO“AFRA”PERLAGEWINERYWWW.PERLAGEWINES.COMAfraèilnuovoProseccoDocRosédi-raccoPIERA1899WWW.PIERA1899.COMLEWWW.LECONTESSE.ITCONTESSE
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TOGNIWWW.TOGNI.IT

Dai caratteristicivignetidelnord Italia nasceilnuovo Rocca

dei FortiProseccoDocRoséMillesimatobrut, frutto

diun’accurataselezionediuve diun’unicaannata.La
vendemmia2019per il ProseccoDocRoséèl’assoluta
novitàintrodottadalConsorzioditutela ProseccoDoc.
Un prodottoseducenteottenutodauveprovenienti

dallezone a DenominazionediOrigineControllata.
VinificatoinrosadauveGleraePinotneroche

regalanodelicatetonalità eunbouquetdiprofumi

conspiccatenote florealie fruttate.Nel calicesi

presentadicolore rosatenue econunperlage
fineedelegante.Alpalatoapparefresco,

morbidoevivace.IlProseccoDocRosé

èpiacevoleedequilibratoperfettoper

piattiricercatiabasedicrostaceieda
provareconil sushi.Design:eleganzae
stile in ognidettaglio.Undesign ricco

diparticolari,unconnubiodieleganti

contrasti di coloreimpreziositodauna
raffinata texture in etichetta.Ogni

elementodeldesignèstatopensato

peresaltarel’eccellenzadiquesto

prodotto.
https://www.roccadeiforti.it/
prodotti/prosecco-d-o-c-rose-

millesimato

“ ROCCA
DEIFORTI”
PROSECCO
DOCROSÉ

MILLESIMATO
BRUT

ZARDETTO
PROSECCODOC

ROSÉ2020

ZARDETTOWWW.ZARDETTOPROSECCO.COM

UnProseccotrendy,che conla suaveste elegantee

raffinataci porta direttamentenell’atmosferasoavedelle

cerimonieedei brindisi.Allavista sipresentatenuee
delicato,con unperlagevivaceed instancabile.Lenote
fruttate dimelagolden,pescabiancaefruttidiboscosi

leganomagnificamentecongliintriganti cenniflorealidi
fioriprimaverili.Esuberante,frescoedestroverso,con

unaaciditàmaiprevaricante,benequilibrailresiduo
zuccherinoin unasensazionepienaedavvolgente,
quasidicremosità. Perfettocomeaperitivo trendyed
inusuale,daservireanchecon snackdolce-salato,

moussedizuccae amaretti,asparagiecalamaretti.
Alternativoe sorprendenteconicolorati cupcake
neltardo pomeriggio.

Composizione:UveGleraconmassimo 15%di
Pinotnero

SERENAWINES1881 WWW.SERENAWINES.IT TOSTI1820WWW.TOSTI.IT

PROSECCODOC
ROSÉBRUT
MILLESIMATO
2020

IlmarchioSerena1881èl’ultimo natoin casaSerenaWines

1881.Perfesteggiareil140esimoanniversario,l’azienda
diConeglianohavolutoraccoglierein questobrandtuttii
valorifondanti:lastoria, la famiglia,latradizionee la qualità.
Il ProseccoDoc rosébrut millesimato2020èprodotto
secondoil metodoCharmat,con88% diuveGlerae12%di

Pinotnero; lapresadispuma duracirca60 giorni.I profumi

freschidelGlerasifondonoall’eleganzadelPinotnero
dandovita a unvinodalcolorerosa tenue,brillante.
Dal perlagevivaceespumapersistente,haprofumidi

buonaintensitàconsentoriflorealidi fioribianchie

rossiaccompagnatidanotefruttate comemela,pera
esentori di frutta rossa,comefragolae lampone.
Ilgustoè frescoe alpalatorisulta gradevoleed
armonico.Indicatocome aperitivo,conantipasti

ingenere,eprimipiattileggeridi pesce.Lanuova

tipologiarosédiProsecco Docstaottenendoottime

rispostedal mercato,chenecoglielestraordinarie

potenzialità.Nonsolo le donne,storicamenteamanti
deivinirosati, maanchegliuomininericonoscono le
ottimecaratteristiche.

“SERENA1881”
PROSECCO
DOCROSÉ
MILLESIMATO
2020

Dall’expertiseinwinemakingmaturatain 200
annidivendemmienasceTosti1820Prosecco

DocRosé BrutMillesimato2020. Un nuovo
mododi interpretareil ProseccoDocche,nel

rispettodellatradizione,sposail vitignoPinot

neroper farnascereunpiacevolespumanterosato
dallecaratteristiche dimineralità, freschezzaeleggera

aromaticità.Unprofilo giovanee frescoperqueste
bollicinedalcolorerosatenuee daiprofumiinebrianti.

Profilo sensoriale

Spuma:abbondanteepersistente.
Perlage:fine,costante epersistente.

Colore:rosatenuecon riflessigranato.
Profumo: gentileefresco.Ladelicatavenaaromaticasifonde

con le noteelegantiefruttate.

Sapore:morbidoe vivaceconuna piacevolemineralità.

Unincontroequilibratotra latipica notaaromaticae la vena

leggermenteamarognola.Retrogustopiacevole,nettoepulito.

Il ProseccoDocRosédiTorresellavieneprodotto
dauvedivigneti postisu terrenidi originefluvio-

lagunareconfortepresenzadisali minerali,

posizionatiinvicinanzadellacantinadi Fossalta

diPortogruaro,nell’areapiùorientaledella
pianuraveneta.Lasuaproduzionepuòcontare
sull’esperienzadi unteamtecnicochespumantizza

conMetodoMartinotti( Charmat)sindal 1952.
LeuvePinotNero,utilizzatonellacuvéeperil
10%,hannooriginedacloniprovenientidallo

Champagneevengonovinificateseparatamente

daquelleGlera;entrambi i vinibasetrascorrono
poi unsimileperiododi contatto conlefecce
nobili,di circadue mesi.Siprocedequindial

loro assemblaggioperlasuccessivapresadi

spumacheduraalmenotremesiinpeculiari
autoclaviorizzontaliatteastimolareun

contattopiù intimocoilieviti perconferire

lunghezzaedenergia allesensazionigusto-

olfattive. PresentatointipologiaBrut, con

residuozuccherinodi8 g/l,il ProseccoDoc

RoséBrutTorresellasi caratterizzaper un
affascinantecolorerosatenue,unaaccesa
fragranzadi fioribianchi epiccolifruttirossi
e alpalatoperuna trama gustativagiocatasu

raffinata leggerezzaestuzzicantefreschezza.

TORRESELLAWWW.TORRESELLA.COM

PROSECCODOC
ROSÉBRUT2020

“ ROSÉ1821”
PROSECCO
DOCROSÉ
SPUMANTE
BRUT

Affinamentoevinificazione
IlblenddiGlerae Pinotnero(vinificatoin rosso),provenienti

dallamedesimavendemmia,vienefermentatonaturalmente

amezzoautoclave(MetodoCharmat)perun periodonon

inferiorea60giorni.

Degustazionedinote
Colore:un rosédal perlagefinissimo,cheneesaltala

lucentezza.
Profumo: intenso,fruttato,con notechericordanolamela
renetta,seguite daleggerisentori di fruttirossi.

Sapore:al palatoè morbido,connoteflorealiefruttate.

FrancescoZonin,VicePresidentZonin1821hadichiarato:
“Il2021è una doppiaoccasionedi celebrazioneperZonin

esitingedi rosa:daun lato quest’annocelebriamo200
annidistoria imprenditorialeitaliana,dall’altroabbiamo
lanciatoilneonatoRosé1821,continuandola nostra
tradizioneinunadelledenominazionipiù importanti

d’Italia.Inoltre,ilsuo successoci haaperto leporte alla

creazionedi‘KylieMinogueProseccoRosé’,associando
Zoninaun’iconadellamusicae grandeamantedelvino
diqualità”.

ZONIN1821WWW.ZONIN.IT WWW.ZONIN1821.IT

seguedapag.59

ProseccoRosé
la sfidadellacomplessità

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 57;59;60

SUPERFICIE : 241 %

DIFFUSIONE : (25000)

AUTORE : N.D.

21 giugno 2021

https://


SPUMANTE
PROSECCODOC

ROSÉ

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 57;59;60

SUPERFICIE : 241 %

DIFFUSIONE : (25000)

AUTORE : N.D.

21 giugno 2021


