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OTTANTACINQUE

Benennung: Ottantacinque Cuvée

Typologie: Spumante Brut

Traube: Weildweintrauben

Erstes Produktionsjahr: 2017

Region: ltalien

Im Weinberg

Boden: Lehmig mit mittlerem Kalk-Gehalt, wenig tief
Hoéhenmessung und Lage: 50 - 350 m G.d.M., Stidausrichtung
Alter des Weinbergs: 6 - 15 Jahre

Anbaumethoden: Cappuccina / Sylvoz

Ernte: Mechanisch und von Hand

Im Weinkeller

Weinherstellung: Tankgarung mit der Martinotti (Charmat) Methode %85“”’*5“”"
Alkoholgehalt: 10.5 % vol. il
Zucker: 15 g/l ‘ vw p
Verkostung ( ﬁ
Farbe: Strohgelb mit griinen Reflexen \ PERIAGE \
g e

Bouquet: Tropische Friichte, wie Melone, Papaya, Ananas und weif3e -

Blumen —
Geschmack: Ausgewogen, wiirzig und andauernd, leicht zu trinken
Verkostung
Betriebstemperatur: 8-10°C
Speiseempfehlung: Ideal als Aperitif, mit leichten ersten Gange mit

Frihlingskrédutern oder zu Fisch
Lebensdauer: 12 - 18 Monat
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